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USLUGE KETERINGA

Pouzdana usluga ishrane za savremena radna mesta
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Osnovna delatnost

kompanije ,Prica” je

poslovni ketering i

saradnja sa velikim

poslovnim sistemima u
svakodnevnoj ishrani zaposlenih.

Kvalitet hrane i

usluge,

usmerenost tima

,Prica” na potrebe

i zahteve

klijenata osnov su
poslovne politike i

klju¢ dugoroéne saradnje.




PREGLED
KOMPANIJE
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PRICA KETERING UKRATKO

Osnovano: 2009
Nova Pazova
Broj zaposlenih:
300+
Osnovna delatnost:
Poslovni ketering
Standardi:
HACCP
Obroka dnevno:
42 000+

Softver po
meri
Primenjen u
10 kompanija

ATM po
meri
Bezgotovinski



VREDNOSNA PONUDA

A 4
Cist
HACCEP, sledljivost, provera
dobavljaca, higijena i obuka
zaposlenih.

°
Sigurno
Iskusni timovi, sigurna nabavka,

brzo pokretanje i dosledna usluga.
Lokalni dobavljaci: preko 90%.

Po meri

Meniji i modeli usluge prilagodeni
lokaciji, smenama i zaposlenima.

Brzo

Brza usluga, tacna procena
potraznje, kontrola troskova i manje
otpada.

Bolje iskustvo zaposlenih. Manje operativne slozenosti za klijenta.
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PROCES
PROIZVODNJE

Celokupan proces proizvodnje hrane
odvija se na Cetrnaest lokacija:

CATERING

® Nova Pazova ¢ KruSevac
e Stara Pazova e Zajecar

¢ Indija * Pirot

® Beograd e Nis

e Sabac e Prokuplje
e Simanovci * Malosiste
® Leskovac e Kraljevo

TOKOM 2025. ZAPOCELI SMO

IZGRADNJU LOGISTICKOG
CENTRA U ZAJECARU




NASE USLUGE

Obezbedivanje
obroka

dnevni obroci

individualni meniji

vegetarijanski obroci
obroci za posebne rezime
ishrane
halal obroci

pekarski proizvodi

grab-and-go opcije

Primena
tehnologije

digitalno prednarucivanje
predvidanje potraznje
povratne informacije korisnika
podaci o potrosnji
izveStavanje

Unapredenje
poslovanja

upravljanje kuhinjom
angazovanje osoblja
nabavka
planiranje proizvodnje
logistika
upravljanje opremom

Izgradnja
infrastrukture

opremanje kuhinje
organizacija trpezarije

proizvodna oprema
podrska pri pokretanju

edan partner. Jedno integrisano ketering resen;j



MODELI USLUGE

Hibridni
model

Kuhinja
na lokaciji

Centralna
proizvodnja Grab&go/
+ dostava tomatizovap

Kompletna proizvodnja i usluga u Centralna proizvodnja uz zavrsnu
objektu klijenta. Najbolje resenje pripremu,
za veliki, stabilan broj zaposlenih i uslugu ili odabrane proizvodne korake na

odgovarajucu infrastrukturu. lokaciji.

Obroci se pripremaju u proizvodnim Pogodno za manje lokacije, no¢ne smene ili
objektima Price i dostavljaju na lokaciju objekte gde puna kuhinja nije ekonomicna.
klijenta radi posluzivanja.



KLJUCNE
PREDNOSTI
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Efikasna organizacija
linije za posluzivanje

Brza usluga tokom

- ogranicenih pauza za
obuceni usluzni obrok

Iskusni i dobro
timovi

Pouzdana usluga za
lokacije sa velikim

Precizno planiranje brojem korisnika

prema broju
korisnika



NASA PROIZVODN

Sopstveni
profesionalni
proizvodni pogoni Sopstvena pekara
sa savremenom za proizvodnju
opremom hleba i peciva

renomiranih
proizvodaca

Veca kontrola
kvaliteta i
bezbednosti
hrane

Ujednaceni
standardi
proizvoda
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Manja zavisnost
od eksternih
dobavljaca



POUZDANA LOGISTIKA it
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Obroke dostavljamo i sluzimo na vreme.

Upravljamo vlastitom flotom
vozila koja ispunjava sve
potrebne standarde.

Nasa vozila su opremljena
odjeljcima s kontroliranom
temperaturom, sto omogucava
siguran i pouzdan transport
hrane, uklju¢ujudi i distribuciju
na viSe lokacija kada je to
potrebno.




BEZBEDNOST HRANE | HACCP prlta

HACCP sistem bezbednosti hrane

Stroga kontrola kvaliteta u svakoj fazi

Odobreni i pazljivo odabrani dobavljaci

~—CATERING=—

Kontinuirano pracenje temperature i higijene

Sledljivost proizvoda i upravljanje alergenima
Redovne obuke o bezbednosti hrane




RAZNOVRSNI MENIJI ZA SVE Prita
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Jedinstveno iskustvo i sve potrebe klijenta obezbedujemo kroz:

‘ Meniji po meri

Uravnotezeni i hranljivi meniji

Sezonski meniji
Vegetarijanske, dijetalne i halal opcije
Redovna rotacija menija

Ponuda od preko 300 razlicitih jela

Prilagodavanje razlicitim starosnim
grupama
i uslovima rada

Formiranje Zeljene prosecne cene
obroka

Razlic¢ite opcije prodaje -
ugovoreni meni i slobodna prodaja
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SUPA SUPA SUPA SUPA SUPA SUPA

Pileca supa sa Goveda supa Krem supa od Minestrone Paradajz supa Krem supa od Pileca supa
povréem sa rezancima bundeve sa bosiljkom povrca sa rezancima
GLAVNO JELO GLAVNO JELO GLAVNO JELO GLAVNO JELO GLAVNO JELO GLAVNO JELO GLAVNO JELO
Piledi file na Zaru sa Junedi gulas sa Peceni losos sa kinoom Piletina iz voka sa Pohovani riblji file sa Pasta bolonjeze Pecena piletina sa
pire krompirom i pirinCem i peCenim povréem povréem i pirinéem pecenim krompirom sa parmezanom krompirom i sezonskim
povréem na pari i spana¢em na pari povréem
SALATA SALATA SALATA SALATA SALATA SALATA SALATA
Sezonska zelena salata Kupus salata sa Mesana zelena salata Salata od paradajza Salata od cvekle Rukola sa Ceri Sezonska salata ‘
Sargarepom sa Ceri paradajzom i krastavca paradajzom i
parmezanom

DEZERT DEZERT DEZERT DEZERT DEZERT DEZERT

Voce dana Domaca pita od jabuka Jogurt sa Sumskim Cokoladni mus Voéna salata Tiramisu
vocem

DEZERT
Pana kota sa sosom
od bobicastog voca

S ; =5 - e®o . | : ,
Uravnotezeni obroci Pripremljeno s paznjom @ Za zdravije sutra www.pricacatering.com



DIGITALNI KETERING

Tehnologija za bolji uvid u potraznju i lakse iskustvo zaposlenih.

Brza prijava i provera

prava

Na lokaciji ili putem

telefona

Digitalno
prednarucivanje

Podaci o potrosnji
obroka

Obroci za sve zaposlene

Integracija sa
sistemima klijenta

Krace ¢ekanje i
manje
administracije
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Precizno
predvidanje



DIGITALNI KETERING

Tehnologija za bolji uvid u potraznju i lakse iskustvo zaposlenih.




Prica

Moderni modeli usluge ishrane prilagodeni
potrebama klijenta

* Prakti¢an pristup hrani van radnog
vremena kantine

B Upri e s « Pakovani sendvici, grickalice i
— — napici
* Proizvodi sa kontrolisanim rokom
trajanja
il = « Bezgotovinsko i beskontaktno
i | placanje
* Redovno dopunjavanje i kontrola
kvaliteta

« Pogodno za rad u vise smena i 24/7



PROFESIONALNITIM

Radimo sa najboljima!

Iskusni kuvari i stru¢njaci za
proizvodnju

Kvalifikovano osoblje za
bezbednost hrane i kontrolu
kvaliteta

Profesionalni rukovodioci
lokacija i operacija
Obuceni usluzni timovi
usmereni na korisnike
Kontinuirana obuka i razvoj
zaposlenih

Jasno definisane odgovornosti

i standardi usluge
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INVESTICIJE it
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Spremni smo da investiramo u projekte prilagodene klijentu.

Profesionalna Digitalna resenja za
kuhinjska i rashladna narucivanje i
oprema upravljanje
‘ obrocima
Moderne linije za Modernizacija
posluiivanje [ opreme

automati



HUMANITARNI RAD | PODRSKA P%Tfa
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« podrzavamo domove za decu i lokalne zajednice;
« ucestvujemo u humanitarnim akcijama za decu;

* sponzoriSemo sportske timove;

* promovisemo aktivan i zdrav nacin zZivota;

« ucestvujemo u projektima lokalne zajednice;

« poslujemo odgovorno

...jer nam je stalo!



ODRZIVOST

Manje otpada
od hrane
zahvaljujudi
digitalnom
prednarucivanju

Precizna
proizvodnja
prema stvarnoj
potraznji




USMERENOST NA KLIJENTA

Redovni sastanci sa
klijentima

Direktna
komunikacija sa
rukovodiocima

lokacija

© O

Svakodnevna komunikacija

Redovno prikupljanje

povratnih informacija T [ %
klijenata i korisnika sa korisnicima c())scilkl)(l:jr;ouc;auecreer;g
na korisnike
Digitalne ankete i QR Brz odgovor na
alati za povratne komentare i zahteve
informacije

Stalna analiza
preferencija korisnika

Kontinuirano
unapredenje menija i
usluga



PREPORUKE
KLIJENATA
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KONTAKTI
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KONTAKT
SA NAMA

PRICA CATERING DOO

Milutina Milankovica 27
11070 Novi Beograd
+381 117138814

office@pricacatering.com
WWW.pricacatering.com



mailto:office@pricacatering.com
http://www.pricacatering.com/
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HVALA NA
PAZNIJI!
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,Zadovoljstvo klijenata je uvek na prvom mestu!”
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